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Cantine : 05.27.62.08.78

MENV

Dew 27 aw 31 duillet 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
27 23 29 30 N
ROSETTE MACEDOINE DE VELOUTE
ENTREES CORNICHON LEGUMES FRIAND COLESLAW D’ASPERGES
AIGUILETTESDE | | 1oov o STEACK HACHE | POISSON BLANC
PLATS POULET AU SAUCE LASAGNES CAUCE POIVRE | SAUCE BEURRE
CURRY BOLOGNAISE BLANC
ECHALOTES POMMES
CARNIS SEMOULE BIO D UREE SALADE RISSOLERS RIZ AUX
AUX POIVRONS CHAMPIGNONS
DESSERTS FRUIT YAOURT ILE FLOTTANTE FRUIT DESSERT LACTE

Allergenes : Pour toute demande concernant la composition du menu, n'hésitez pas a contacter le service restauration

Origine des viandes : Frangaise (N€, Elevé, Abattu)
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Cantine : 03.27.62.08.75

MENV

Dw 03 aw 07 Acc 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
03 04 0% 06 07
CAROTTES MAQUEREAU A POIREAUX
ENTREES TABOULE RAPEES LA TOMATE | VINAIGRETTE |ENTREECHAUDE
BOULES DE PILON DE
PLATS MACARONI A LA BEUF POULET CO;I :lfgg'ss PBTE%%I\LT&E
CARBONARA | PROVENCALES | DAUPHINOIS | , oo booon o CCUMES
GARNIS BOULGHOUR BIO| HARICOT VERT
DESSERTS FRUIT FLAN VANILLE PATISSERIE | FRUIT AU SIROP | CREME DESSERT

Fermeture du service du lundi 10 aoUt au vendredi 21 AoUt 2026
Reprise de portage a domicile des repas : le lundi 24 aoUt 2026




