
 

 
   

  

 

 

Du 25 au 29 Aout 2025 
 

           
 Lundi  

25 

Mardi  

26 
Mercredi  

27 
Jeudi  

28 
Vendredi  

29 
 

 

ENTREES 
 

 

POIREAUX 
VINAIGRETTE 

ENTREE CHAUDE 
SARDINES A 

L’HUILE 
CELERI 

REMOULADE 
VELOUTE 

D’ASPERGES 

PLATS  

GARNIS 

PATES A LA 
BOLOGNAISE 

POULET ROTI 
SEMOULE  

RATATOUILLE 
 

SAUTE DE PORC 
AUX PRUNEAUX 
PUREE DE POIS 

CASSES  

OMELETTE AU 
FROMAGE 

PETITS POIS  
POMMES ROSTIS  

CASSOLETTE DE 
POISSON 

FONDUE DE 
POIREAUX 
POMME DE 

TERRE 

DESSERTS 
CREME AU 
CHOCOLAT 

FRUIT 
ENTREMET A LA 

VANILLE 
FRUIT PATISSERIE 

Allergènes : Une feuille est à disposition de la livreuse pour toute demande relative à ce sujet concernant la composition du menu 

Origine des viandes : Française (Né, Elevé, Abattu) 

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut être remporté à son domicile personnel  

MENU 



 

 
   

  

 

 

Du 01 au 05 Septembre 2025  
 

 Lundi  

01 
Mardi  

02 
Mercredi  

03 
Jeudi  

04 
Vendredi  

05 
 

 

ENTREES 
 

 

MACEDOINE DE 
LEGUMES 

FRIAND AU 
FROMAGE 

PATE EN 
CROUTE DE 
VOLAILLE 

ŒUF DUR A LA 
MAYONNAISE 

SOUPE TOMATE 
VERMICELLE 

PLATS  

GARNIS 

RAVIOLIS DE 
BŒUF GRATINES 
SALADE VERTE 

SAUTE DE DINDE 
FORESTIER 
PUREE DE 
CAROTTES   

 SAUCISSE DE 
TOULOUSE 

SAUCE 
MOUTARDE 

FRITES SALADE 

MACARONI BIO 
CARBONARA 

 MEUNIERE DE 
COLIN 

SAUCE TARTARE 
CŒUR DE BLE 
BRUNOISE DE 

LEGUMES 

DESSERTS COMPOTE  FRUIT 
PANNA COTTA 
AU CARAMEL 

FRUIT TARTE AU FLAN 

Allergènes : Une feuille est à disposition de la livreuse pour toute demande relative à ce sujet concernant la composition du menu 

Origine des viandes : Française (Né, Elevé, Abattu) 

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut être remporté à son domicile personnel  

 

MENU 


