
 

 
   

  

 

 

Du 07 au 11 Septembre 2026 
 

           
 Lundi  

07 

Mardi  

08 
Mercredi  

09 
Jeudi  

10 
Vendredi  

11 
 

 

ENTREES 
 

 

CONCOMBRE 
BULGARE 

SALADE DE 
TOMATES 

FOND 
D’ARTICHAUD 
VINAIGRETTE 

CELERI 
REMOULADE 

VELOUTE DE 
BOLETS 

PLATS  

GARNIS 

COQUILLETTES 
BIO 

SAUCE 
CARBONARA  

OMELETTE AU 
FROMAGE 

HARICOTS VERT 
ROSTIS 

BOUDIN NOIR 
COMPOTE 
CHAUDE 
POMMES 
SAUTEES 

HACHIS 
PARMENTIER 

SALADE  

DOS DE COLIN 
SAUCE 

ARMORICAINE 
BOULGHOUR 

AUX POIVRONS   

DESSERTS YAOURT BIO FRUIT PATISSERIE CREME DESSERT FRUIT 

Allergènes : Une feuille est à votre disposition pour toute demande concernant la composition du menu 

Origine des viandes : Française (Né, Elevé, Abattu) 

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut être emporté au domicile personnel                                                        

MENU 

  03.27.62.08.78 



 

 
   

  

 

 

Du 14 au 18 Septembre 2026  
 

 Lundi  

14 
Mardi  

15 
Mercredi  

16 
Jeudi  

17 
Vendredi  

18 
 

 

ENTREES 
 

 

PIZZA MELON 
MOUSSE DE FOIE 

CORNICHON 
CAROTTES A 

L’ORANGE 
SOUPE TOMATE 

VERMICELLE 

PLATS  

GARNIS 

CARBONADE 
FLAMANDE 
PENNE BIO  

JAMBON BLANC  
SALADE 

PIEMONTAISE 
TABOULE   

ESCALOPE DE 
DINDE 

NORMANDE 
GRATIN DE 

COURGETTES  

NUGGETS DE BLE 
SAUCE KETCHUP 
FRITES / SALADE 

MARMITTE DU 
PECHEUR 
CEREALES 

GOURMANDES 
ASIATIQUES 

DESSERTS FRUIT YAOURT  ILE FLOTTANTE   FRUIT  
ECLAIR AU 
CHOCOLAT 

Allergènes : Une feuille est à votre disposition pour toute demande concernant la composition du menu 

Origine des viandes : Française (Né, Elevé, Abattu) 

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut être emporté au domicile personnel                                                        

 

MENU 

  03.27.62.08.78 


