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MENV

Dw 01 ar 09 deiin 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
01 02 03 04 05
FOND MUSEAUALA | CAROTTES
ENTREES COLESLAW | D’ARTICHAUD A CELERI RAVE
UECHALOTE LYONNAISE RAPEES
CHIPOLATAS CARBONADE ROTI DE DINDE | CRISPID'ORA RC:BI&‘:?’I{I‘;RS“:&CAE
PLATS COMPOTE FLAMANDE AUX PRUNEAUX | L’EMMENTAL BEARNAISE
POMMES PENNES BIO ET DAUPHINOIS POELEE CCEUR DE BLE
GARNI3 SAUTEES SON RAPE PETITS POIS MARAICHERE AUX LEGUMES
DESSERTS FRUIT YOURT BIO  |CREME CARAMEL 1\(/:13 g gg‘iﬁj FRUIT

Allergenes : Une feuille est a disposition de la livreuse pour toute demande relative a ce sujet concernant la composition du menu

Origine des viandes : Frangaise (Né, Elevé, Abattu)

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut tre remporté a son domicile personnel

Tel :03.27.62.08.78 cantine




Do 08 av 12 duin 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
MACEDOINE DE | FEUILLETE AU | SARDINE ET SON MELON MOUSSE DE FOIE
ENTREES LEGUMES FROMAGE CITRON CORNICHON
RAVIOLIS PILON DE AND(S’XSELEETTE IAMigll\'J (I;;‘ANC POISSON A LA
PLATS POULET BORDELAISE
GRATINES MOUTARDE MAYONNAISE
SALADE RIZ FACON CRITES SALADEDE | BOULGHOUR BIO
GARNYS PAELLA SALADE PATES AUX POIVRONS
DESSERTS C:I';)‘L‘CI\J)QXT ANQIIEL(\)SPAU PATISSERIE COMPOTE FRUIT

Allergénes : Une feuille est a disposition de la livreuse pour toute demande relative a ce sujet concernant la composition du menu

Origine des viandes : Frangaise (Né, Elevé, Abattu)

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut étre remporté a son domicile personnel




