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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
22 23 24 25 26
CELERI PATE EN MACEDOINE DE | SOUPE TOMATE
ENTREES COL SR REMOULADE CROUTE LEGUMES VERMICELLE
BOULES
POULET ROTI | SAUTE DE VEAU ; CALAMAR A LA
PLATS MAE‘L}E\ONI POMMES MARENGO ]:)I?ISSEESE ROMAINE
T Y RISSOLEES SEMOULE BIO pOMME D | BUEAUX PETITS
GARNIS SALADE RATATOUILLE i LEGUMES
ENTREMET FROMAGE BLANC
DESSERTS a0 FRUIT GATEAU BASQUE i 2 FRUIT
7 )

lergenes : Une feuille est a disposition de la/lnleuse po tqu\ demande relative d ce sujet concernant la composition du menu ’
/guﬁes viandes : Francaise (Né, Elevé, Abattu)

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut étre remporté a son domicile personnel *\
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dervice : portage a domicile Dw 29 AV".‘ W 03 "M 2024
Contact : (03.27.62.08.78
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
29 30 Ter 02 03
BETTERAVES it CREME
TRAVAIL ~}
ENTREES | o TABOULE ENTREE CHAUDE| |, oo o
FERIE SAUCISSES | POISSON BLANC
PLATS BURGERDE |LEGUMES FARCIS GRILLEES SAUCE BEURRE
VEAU AU POIVRE | A LA TOMATE B LENTILLES BLANC
PENNE RIZ PILAF PAYSANNES GRATIN DE
CARMS %/ POMME VAPEUR | COURGETTES
DESSERTS | FRUIT AU SIROP YAOURT : FRUIT PATISSERIE

Allergenes : Une feuille est a disposition de la livreuse pour toute demande relative a ce sujet concernant la composition du menu

Origine des viandes : Frangaise (N€, Elevé, Abattu)

Aucun aliment servi dans le réfectoire ne peut étre remporté a son domicile personnel




